
WIJ ZIJN OP ZOEK 
NAAR EEN  
Zaalverantwoordelijke – 
deeltijds
Als zaalverantwoordelijke ben je de drijvende kracht achter het  
bar- en zaalteam. Je zorgt voor een vlekkeloze organisatie van 
jouw shift.
 
CONCRETE TAKEN ZIJN
• Het voorbereiden van de shift: taken verdelen, tafelschikking  

uitwerken,…
• Opvolgen van de tafels van begin tot einde.
• Coördineren van kleine feestjes en rondleidingformules.
• Coachen van nieuwe medewerkers.
• Administratieve taken: plaatsen van bestellingen, suggestie- 

bordjes aanpassen, kassa tellen, …
• Opvolgen orde en netheid van de zaal en terras.

PROFIEL
• Je draagt hospitalty hoog in het vaandel.
• Je bent professioneel en je hebt organisatorisch inzicht.
• Je steekt graag de handen uit de mouwen.
• Je hebt een opleiding hotel, of reeds enkele jaren horeca ervaring 

op zak.

ONS AANBOD
• Je komt terecht in een professionele organisatie met toffe collega’s.
• Marktconform loon. Maaltijdcheques na inwerkperiode.
• We vinden jouw work-live balance van belang en bespreken  

in overleg jouw werkschema. Je werkt minstens 1 dag in het  
weekend.

• Collectieve sluiting: 2 weken in de zomer, 1 week met Pasen en 
1 week met Kerst en Nieuwjaar. Overige dagen vrij op te nemen. 

SOLLICITEREN OF MEER INFO : 
Neem contact op met de personeelsverantwoordelijke - Mart Stoop 
via feestzalen@rubbens.be of M 0494 86 19 71

BRASSERIE RUBBENS is samen 
met de stokerij en brouwerij  
ondergebracht in een authentiek  
industrieel pand aan de Schelde  
te Wichelen. We zijn een  
dynamische KMO die naast  het 
brouwen van bieren en stoken van  
likeuren, gasten willen verwennen in 
de brasserie. 


